
Tarte sucrée à la courge butternut 
de cuisine VG de Sylviane

faire blanchir en fouettant

2 œufs avec 50 gr de sucre
ajouter 100 gr de beurre mou
1 zeste de  2 citrons et fouetter
ajouter 150 g de poudre d'amandes
 et un peu de sel
continuer de fouetter jusqu'à obtention d'une belle pâte uniforme

couper 200 gr de courge en petits dés et les faire caraméliser dans du
beurre, laisser refroidir et mélanger à la préparation précédente, 
ainsi que 100 gr de pépites de chocolat

verser dans un plat chemisé et beurré, 100 gr d'amandes effilées et 
bien égaliser, garnir avec l'appareil et  faire cuire au four à 190° 
pendant 50 mn


