
Tarte aux fraises cuites d’inspiration finlandaise
de cuisine VG de Sylviane

pour 6 à 8 personnes

préparer 400 gr de fraises moyennes coupées en 2
couper 2/3 pommes en très fines tranches
faire fondre 200 gr de beurre

sur une pâte brisée :
étaler une couche de beurre fondu au pinceau, sur la pâte
tapisser le fond d’une couche de pommes tranchées très finement
poser dessus les demi fraises, côté coupe vers le fond

 beurrer à l’aide du pinceau les fraises et saupoudrer légèrement de 
sucre fin

cuire pendant 50 minutes à 190°


