
Sirop de melon

pour 1 l de sirop

prélever la chair de 2 melons (environ 1 kg) la tailler en petits 
morceaux, ajouter 1 kg de sucre cristal, mélanger et mettre au frais 
pour 24 h.

le lendemain, porter le mélange à ébullition. Passer au chinois ou au 
moulin à légumes, on doit récupérer à peu près 1 litre de jus. Faire 
cuire pendant 10 minutes et verser dans une bouteille ébouillantée 
au préalable.

Se garde 15 jours au frais.


