
Tarte aux pommes d'inspiration suisse
de cuisine VG de Sylviane

faire blanchir en fouettant

2 œufs avec 100 gr de sucre
ajouter 100 gr de beurre mou
1 zeste de citron et fouetter
ajouter 150 g de poudre d'amandes
 et un peu de sel
continuer de fouetter jusqu'à obtention d'une belle pâte uniforme

verser dans un plat chemisé et bien égaliser, garnir de tranches de 3 
belles pommes et d'amandes effilées, faire cuire au four à 190° 
pendant 50 mn


