
Oeufs

Lactose

Fruits à
coques

Gluten

Sablé noisette, caramel au beurre salé,
noix, noisettes, amandes, noix de pécan,

noix du Brésil, noix de macadamia

TARTELETTE CARAMEL

4 pers
6 pers

19.20€
28.50€

Meringue Française, chantilly et crème
de marron 100 % fait maison

TORCHE AUX MARRONS

20.00€
29.70€

4 pers
6 pers

FLEUR D’AUTOMNE
Sablé noisette, crème d’amande, confiture
de fraises de la cueillette, crème diplomate

à la vanille Bourbon, figues fraîches
20.00€
29.70€
39.20€

4 pers
6 pers
8 pers

Biscuit cuillère, sirop poire, mousse
chocolat lait Cluizel, insert poire avec

morceaux de poires

CHARLOTTE POIRE
CHOCOLAT

24.90€
34.90€

4/5 pers
6/8 pers

SOLEIL D’AUTOMNE

Sablé noisette, crème d’amande, confit de
coing, ganache montée amande, gelée de

coing4 pers
6 pers
8 pers

20.00€
29.70€
39.20€

NOS
PÂTISSERIES

PÂTISSERIES 100 % FAIT MAISON
PAR LÉA & CAMILLE 

NOS PÂTISSIÈRES

Pensez à réserver !

NOS CRÉATIONS DE SAISON

TARTE MYRTILLE

La part
4 pers
8 pers

3.40€
13.20€

26.00€

TARTE QUETSCHE
STREUSSEL

3.40€ La part
4 pers
8 pers

13.20€
26.00€

L’AUTOMNAL
Pain de Gênes noisette, croustillant

praliné, bavaroise à la vanille Bourbon,
confit de Poires avec des morceaux de

poires, glaçage à la poire4 pers
6 pers
8 pers
10 pers

20.00€
29.70€
39.20€
48.50€



Flan Cookie 4 pers 18.00€

FLAN PÂTISSIER

3.80€ 
15.00€
28.00€

La part
4 pers
8 pers

4 pers
6 pers
8 pers
10 pers

20.00€
29.70€
39.20€
48.50€

Biscuit chocolat, ganache chocolat noir
Cluizel, griottines, bavaroise au kirsch,
confit de griotte, chantilly et copeaux de

chocolat

FORÊT NOIRE 3 CHOCOLATS

4 pers
6 pers
8 pers
10 pers

20.00€
29.70€
39.20€
48.50€

Biscuit génoise chocolat, croustillant au
chocolat blanc, Mousses chocolat noir,
lait et blanc Cluizel, crumble noisette

cacao

TARTE FROMAGE
BLANC

La part
4 pers
8 pers

3.00€
12.00€

24.00€

À partir de 10 pers 4.85€ / PERS

NUMBER CAKE

1 pers à 10 pers 3.95€ / PERS

MILLEFEUILLE
Pâte feuilletée, crème diplomate vanille

bourbon , sucre glace

Génoise nature, crème diplomate vanille
et fruits frais de saison 

ou 
Génoise chocolat, 2 crèmes diplomates

au choix (vanille, chocolat, pralinée,
spéculoos).

ST HONORÉ VANILLE
CARAMEL

24.90€
34.90€

4/5 pers
6/8 pers
10/12 pers

Sablé noisette, crème d’amande, caramel
au beurre salé, crémeux vanille Bourbon,

crème diplomate vanille Bourbon,
 choux craquelin vanille caramel  

54.90€

Sablé noisette, crémeux citron jaune et
vert, meringue italienne

TARTE CITRON
MERINGUÉE

15.60€
23.10€

30.40€

4 pers
6 pers
8 pers

NOS
PÂTISSERIES

PÂTISSERIES 100 % FAIT MAISON
PAR LÉA & CAMILLE 

NOS PÂTISSIÈRES

Pensez à réserver !

NOS INCONTOURNABLES

Oeufs

Lactose

Fruits à
coques

Gluten


	NOS PÂTISSERIES
	NOS CRÉATIONS DE SAISON
	L’AUTOMNAL
	4 pers
	6 pers

	8 pers
	10 pers


	TARTELETTE CARAMEL
	FLEUR D’AUTOMNE
	4 pers
	6 pers

	8 pers

	SOLEIL D’AUTOMNE
	TORCHE AUX MARRONS
	CHARLOTTE POIRE CHOCOLAT
	TARTE MYRTILLE
	TARTE QUETSCHE STREUSSEL

	Pensez à réserver !
	PÂTISSERIES 100 % FAIT MAISON PAR LÉA & CAMILLE
	NOS PÂTISSIÈRES


	NOS PÂTISSERIES
	NOS INCONTOURNABLES
	TARTE FROMAGE BLANC
	FLAN PÂTISSIER
	FORÊT NOIRE
	NUMBER CAKE
	MILLEFEUILLE

	3 CHOCOLATS
	ST HONORÉ VANILLE CARAMEL
	TARTE CITRON MERINGUÉE

	Pensez à réserver !
	PÂTISSERIES 100 % FAIT MAISON PAR LÉA & CAMILLE
	NOS PÂTISSIÈRES



